PRESTIGIO EN CARNE

@ www.lanacionalcarne.com @ marketing@ganaderiaelojo.com @ 614 467 9184



EL SABOR Y CONFIANZA
DEL NORTE

El seguimiento desde el origen de la carne permite

garantizar la calidad vy consistencia desde la seleccion,
para optimizar el rendimiento vy cuidar la rentabilidad
de tu negocio. La Nacional Prestigio en Carne se
especializa en seleccionar, procesar, transformar vy
empacar carne 100% de vaca, novillo v vaguilla de
engorda para distribucion estatal v nacional.




LA NACIONAL PRESTIGIO EN CARNE

CARNE

100%

DE ENGORDA

Nuestro interés es apoyar a los negocios con
décadas de conocimiento en el mercado de la
carne de res, agregando valor a su negocio y
creando soluciones para buscar siempre la mayor
satisfaccion de sus clientes.

Proveemos carne de res en corte primarios,
procesada, porcionada, cubicada, molida, al
natural, mejorada con calidad en la seleccion,

procesos vy programas de control de inocuidad.

Entregas locales, envios estatales vy atencion

ilru

personalizada.

Nos ocupamos de realizar entregas segurasy a
tiempo, diariamente, cada semana, por kilos o

toneladas hasta la puerta de tu negocio.

ﬂ Expertos en produccion de carne de res para

agregar valor a tu negocio
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ORIGENES DE
LA NACIONAL
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- La Nacional es creada desde el origen de la
! - -y necesidad de tener un proveedor de
. -
" e confianza que se incluya como un socio que
ﬂﬁ.-f- L \‘*—Af . .
<A . \‘ agregue valor a cualquier negocio con el

que colabore, por esto, la filosofia todos a

bordo de La Nacional de priorizar el servicio
a nuestros clientes que permite la cercaniay
empatia con las necesidades de cada duefio
de negocio, permitiéndonos mejorar nuestra
calidad, servicio y procesos.
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NRAESTRUCTURA

Hoy contamos con una planta
procesadora en la ciudad de chihuahua
con mas 2000m2 equipada y moderna
con capacidad de procesar mas de 50
canales.

ERSONAL CAPACITADO

Nuestro equipo de trabajo cuenta con
mas de quince anos de experiencia en el
procesamiento y produccién de cortes
preciso de carne de res.

NPERIENCIA

Nuestros directivos y socios del
corporativo Ganaderia el ojo, cuentan con
una experiencia de mas de veinte afios en
el mercado de la ganaderia y la carne.

‘LECCI()N ANIMAL

Procesamos canales de vaca gorda,
novillo y vaquilla con alimentacién
controlada y estandares de calidad desde
el origen.

NLIDAD

Nuestras d&reas de produccion estan
controladas por un régimen de calidad e
inocuidad para garantizar un ambiente
limpio y sanitizado.

ERVICIOS AGREGADOS

Nuestra planta tiene la capacidad de
procesar, almacenar, congelar y distribuir
a mas de 500 negocios estatales.

CONFIANZA, CALIDAD
OMPROMISO EN UN SOLO PROVEEDOR

La confianza, agilidad, accesibilidad, colaboracién, empatia y excelencia son los valores que

nos rigen, para cuidar siempre el crecimiento de su negocio.
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Punta de Lomo

T-Bone Aguayon
1 Chuleton I
Costilla Rib
New York Q o o Pescuezo

Ribeye Lip

Roast Beef

o Diezmillo
Cabeza de Filete
o Sirloin

O Espaldilla

Pulpa Larga O Paleta
Pulpa Negra
' AR o Chamberete
CORTO
Pulpa de Bola FALDA ¥ COSTILLAR

’
' -

- O Costilla Cargada

Chamberete de ©

| © Pecho
Pierna

3 Costilla Aguja

Aldilla o Falda
Suadero

Costilla de Flecha

Costilla Corta

O
Arrachera

Suadero
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NUESTROS
CLIENTES

Minisuper
Carnicerias
Abarrotes

Tiendas
Restaurantes
Taquerias

Cocina Econdmica
Puestos

Productores de Chicharrén

Productores de Carne Seca
Expendios

Distribuidores de Carne

AT
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Minoristas de Productos Carnicos

y mas...



CONTACTO

www.lanacionalcarne.com

marketing@ganaderiaelojo.com

@lanacionalcarnecuu

@lanacionalprestigiocuu

614 467 9184




